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嘱託職員労働組合ニュース

嘱託労組 第８回定期大会が開催されます

本庁： 9月24日㈫ 12:10-12:40 31会議室
本庁： 9月27日㈮ 17:30-18:00 171会議室
本庁： 10月 3日㈭ 12:10-12:40 保健センター第1会議室
吉井： 9月26日㈭ 12:10-12:40 南庁舎第1会議室
新町： 9月30日㈪ 12:10-12:40 2F会議室
榛名： 10月 2日㈬ 12:10-12:40 3F大会議室
群馬： 10月 9日㈬ 12:10-12:40 地下厚生室(和室)
箕郷： 10月10日㈭ 12:10-12:40 3F第5会議室
倉渕： 10月15日㈫ 12:10-12:40 倉渕支所

２０２４確定期職場説明会
始まっています

【活動報告と今後の予定】

9月11日(水) 第11回執行委員会＆第3回代表者会議

9月14日(土) 県本部臨時・非常勤等職員協議会定期総会
9月17日(火) 第12回5役会

10月 4日(金) 嘱託3労組合同要求書提出
10月10日(水) 第12回執行委員会(2024)

嘱託労組会計監査
第13回5役会(2024)
第1回執行委員会(2025)
第1回5役会(2025)

下記日程で第8回定期大会を開催します。現在、案内通知を

配布中。欠席される場合は委任状が必要です。委任欄にはか

ならず押印(シャチハタ可)をお願いいたします。

日時：10月21日(月) 18時より
会場：保健センター3階 第4会議室

２０２４確定期(確定闘争)なう。

確定期とは、春闘の結果を受けた人事院の

勧告(人勧)に基づき労使が交渉をおこない、そこ

から新しい賃金決定までの活動期間(おもに9月～

12月頃)をさします。



あとがきにかえて～機関紙部員の日常から～

友人から北アルプスの常念岳に行かないかと誘われました。8月30日から9月1日の
2泊3日の山行、中房温泉から燕岳を目指し、燕山荘に宿泊、通称パノラマ銀座とも呼
ばれる尾根筋を大天井岳経由の常念岳へ。常念小屋へ泊まって、一の沢へ降りる計画。
ところが台風10号が近づいて、でもその進路が二転三転、登山口まで行って様子を

見て決行か中止かということになりました。北アルプスの三大急登合戦尾根は標高差
1,300メートル、結局燕岳の往復になりました。写真は燕山荘の朝。ほんのひととき
雲が切れて槍ヶ岳が見えました。(記・榛名体育館 佐藤)

嘱託職員ちょこっと情報  その9 【フリー素材の利用】

材料<1人分>

・鳥のササミ.......3枚 

・トマト..............中玉1/2個 
・ネギ...............お好み
・青じそ............3～4枚
・食べるラー油...適量
・日本酒...........適量
・白だし(なければ顆粒だし) 
・めんつゆ

掲示物やチラシ作成の業務を担う組合員

さんの中には、フリー素材を活用されてい

る方も多いと思います。

フリー素材とは、【フリー＝無料】で使

用できる素材のことで、著作権がなくなっ

ているわけではありません。利用の際はサ

イト内の利用規約をかならず確認してくだ

さい。利用条件は各サイトにより異なり、

他のサイトでは使用できる条件でも別のサ

イトでは違反になることがありますので、

公的なチラシ等の作成では特に注意が必要

です。また、「非営利目的は無料」として

いても、自治体による利用には使用料が発

生すると明記されている場合がありますの

で注意してください。

おすすめサイト その1

国立国会図書館

「ＮＤＬイメージバンク」

国立国会図書館が所蔵す

る資料からデジタル化され

た画像。すべて著作権保護

期間を満了しています。

▲出典：国立国会図書館「NDLイメージバンク」

おすすめサイト その2

群馬県立図書館「デジタルライブラリー」

群馬県内の図書館が所蔵する資料からデジタル化された画像。

一部を除き著作権保護期間を満了しています。

▼出典：群馬県立図書館「デジタルライブラリー」

【著作権テレホンガイド】

公益社団法人著作権相談センターでは、著作権全般に
関する質問や、著作物の利用に関する相談ができます。
(電話：03-5333-0393)

59号に掲載のこちらの写真  皆さん覚えていらっしゃいますか？

 「赤いつけ汁のレシピを知りたい！」という声が機関紙部へ寄せられ
ましたので、考案者の染料植物園・髙田さんへうかがってきました！

作り方<つけ汁のレシピのみ>

・沸騰した鍋に適量の日本酒・だし・筋をとったササミを入れ、中火で
3分ほど煮立たせたら火を止め、ササミに火が通るまで置いておく。
※このとき、茹でた汁は捨てずにアクをとっておく。
・1口サイズに手で割いた(または包丁で切った)ササミと、サイコロ状
にカットしたトマトを汁椀に入れ、とっておいた茹で汁・めんつゆを、そ
の汁椀に注ぐ
・お好みの量の食べるラー油をかけ、刻んだネギと青じそをのせて完成
★「お好みで海苔を散らせたり生姜を足してもおいしいと思います」と、アレンジも教えていただきました。
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